L

wJornal Gourmetcs

Traditioneller Tapas-Abend
GenieBen Sie eine Auswahl unserer kostlichen kalten und warmen Tapas, die wir [hnen in zwel
grofziigigen Runden servieren. Von unseren Classicos iiber Gemiise, Salat, Fisch und Fleisch —

es ist alles dabei und liebevoll zusammengestellt.

Vertiigbar ab 4 Personen, bis 21 Uhr. 49,90 EURO pro Person

Besondere Spezialititen und Signature-Speisen auf Vorbestellung

Gerne bereiten wir fiir Sie ganz besondere Spezialitidten vor, die eine spezielle Zubereitung und
entsprechende Vorlaufzeit erfordern. Jeweils ab 2 Personen buchbar. Sprechen Sie uns an!

Paella Casa Iberica, Preis ab 75,- EURO

Fisch Cataplana aus dem Kuptertopt, Preis ab 75,- EURO
Fischplatte Casa Iberica, Preis ab 75,- EURO

Grillplatte Casa Iberica, Preis ab 75,- EURO

Bei Vorbestellungen behalten wir uns vor, eine Anzahlung bzw. Stornierungsgebiihren zu
vereinbaren.

Take-Away

Sollten Sie Speisen mitnehmen wollen bzw. nicht alles schaffen, verpacken wir diese gerne
in Einwegverpackung. Pro Schale 1,00 EURO.

Und nicht zu vergessen: Unsere Béckerei hat jeweils am ersten Sonntag im
Monat fiir Sie geoffnet — mit vielen portugiesischen Kostlichkeiten, von
Brotchen bis Pasteis de Nata

egende Allergene

—_————

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene 8) Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erzeugnisse ] .
& 9) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse P X e m o
& & 10) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse ) . .
s 11) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse AP L S TE o :
T s g 12) Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration

Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/1

Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse 13) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse 14) Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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MENU DE TAPAY & ESPECIALIDADE

Junho 2023 Restaurante Mediterraneo

§ ®Bilckerel

CASA [BERICA

Empfehlungen

Spezialgetrinke mit Alkohol

* Gin Apfel 9,20

* V-Spezial 9,20
mit roten Friichten, Minze, Ingwer, Rum

«CI 9,20
Ingwer, Minze, Guarana, Vodka

* Tropical 9,20
Maracuja, Ananas, Pisang Ambon

* Iced Coffee Iberica 9,20

Kafteecreme, Sambuca

Spezialgetrinke ohne Alkohol
* Hausgemachte griine Apfelschorle 0,41 7,90

* Hausgemachte Maracujaschorle 0,41 7,90
* V-Spezial ohne Alkohol 7,90
* CI ohne Alkohol 7,90

Cocktails
* Caipirio 9,90
+ Caipirinha 9,50
* Caipirinha Black
schwarzer Vodka, Johannisbeer & Blaubeer 10,90
* Mojito 9,50
* Frozen Erdbeer 9,50
Www.restaurant-casa-iherica.de Telefon: 0231 / 979 799 19




Liebe Giste, Uber unsere Tapas

willkommen in der Casa Iberical Wir freuen uns, dass Sie bei uns sind und moéchten C A : ; Traditionell werden Tapas auf” der iberischen Halbinsel als kleine Hédppchen zu

Thnen eine unvergessliche Auszeit bereiten, mit exzellenter Kiiche, einer liebevollen peoliber anes Wein, Bier oder erfrischenden Sommergetrdnken gereicht. Neben klassischen

Getriankeauswahl und in entspannter Atmosphére. Fiir den kleinen Urlaub vom Gerichten finden Sie auf unserer Karte auch neu interpretierte Tapas, mit

Alltag! ] BERI C A Einfliissen aus Stidamerika und dem gesamten Mittelmeerraum. Hier kommt die

internationale Erfahrung, grol3e Kreativitit und Leidenschaft unseres Chetkochs

Restaurant
Valter voll zum Tragen.

Unsere Tapas laden zum Verweilen und gemeinsamen Genief3en ein. Ob zu zweit —

oder als Gruppe, unsere kleinen Gerichte und Kostlichkeiten kénnen Sie gerne = =

miteinander teilen, so macht es am meisten Spal}! Kreuzen Sie Ihre Wiinsche Portugiestsehe Blickerel Bei uns wird alles in Handwerkskunst tdglich frisch zubereitet. Wir legen grof3en

einfach an oder lassen Sie sich von uns beraten. Wert auf frische, regionale Produkte und aut die hochste Qualitit unserer Speisen
und Spezialititen.

Classicos Fleisch Fisch
[J Iberica Teller’ _ . 15,90 [J Chorizo in Rotwein® 11,90 [ Wildlachs in WeiBweinsauce””’ 14,90
[1 Pata Negra Iberico Schinken 17,90 [J Spanischer Bohneneintopf mit Chorizo’ 8,50 [J Doradenfilet in einer leichten 14,90
[] Eingelegte Oliven 7,90 [ Fleischbillchen in Tomatensauce" - 9,50 IR e S I e
[J Datteln im Speckmantel 8,90 [J Fleischbéllchen in Whlskeysauce 9,50 [] Dorade mediterran 14.90
[ ] Gratinierter Zlegenkase mit Homg 11,90 [] Fleischbillchen in Senfsauce™" 9,50 [1 Seezuneenfilet mit Gambas in 16’90
[] Feta Kase auf mediterrane Art 11,90 [J Paprika mit Hackfleisch gefullt 11,90 Wei g 04,7 ’
[] Tortilla™"’ s 8,50 [] Traditionelles halbes Hahnchen Piri Piri’ 12,90 crbwelnsatice »
[] Chorizotortilla®" 9,90 [ Héhnchen in Currysauce™ 9,20 [ B(?querones .FI‘ltOS — Sardellen y 10,90
0 Cemtseroril™ 9,90 (] Hahnchen in Whlskeysauce 79,10 9,20 L] T}ntenﬁsch in Knoblauchsauce” N 16,90
[] Pute in Knoblauchsauce 11,90 L] Tlntenﬁscht in scharfer Tomatensauce 16,90
8 ] Pute Piri Piri™” 11,90 [J Calamares ™" 9,20 8
— ) [] Pute in Senfsauce™" 11,90 [J Gambas in Knoblauchsauce™ 15,90\t
& Salate & Gemiise [] Pute in Currysauce”’ 11,90 ] Gambas Piri Piri*’ 15,90 @
E [] Gemischter Salat . 8,90 [] Paniertes Putenschnitzel in Streifen"” 11,90 O Gambas in Currysaucegﬁ’” 15,90 E
Sy [ Medlterrane}"lg?lat mit Ziegenkise” 12,90 L] Marlnllerte Flglschspleﬁe . 12,90 [1 Gambas in Kokossauce>"’ 15,90 &9
m= [ ] Caesar-Salat” 10,90 [J Schweinefilet in Knoblauchsauce 10,90 (] Gambas Diabolo®™ 1500
& [] Gemiise- Tapas 9,20 [0 Schweinefilet in Biersauce’ 10,90 O M heln in C o ’ -
emiise in Curr 10,20 erico Secreto (der besondere Cut vom , . . . ’
= 0G Cory ’ O b Secreto (der b dere Cut 16.90 iesmuscheln in Currysauce™ 22,90 =
et [] Gemiise in Kokos-Inower-Sauce™ 10.90 Sl S Bemschinaeclen [] Miesmuscheln in Koriandersauce 22,90
g ’ . 27,9 =
g [] Gemiiserisotto’ aus der Pfanne 13,90 [] Iberico Rlppchen 16,90 ] Ganzer Hummer in scharfer Togl}ftensauce 29,90
== L[] Gemiise Pasta gratiniert” 10,90 [J Argentinisches Rinderfilet Diabolo™ 14,90 [J Ganzer Hummer in Currysauce ™ 29,90 E
& []Pimientos de Padrén 9,20 [] Argentinisches Rinderfilet in Knoblauchsauce 14,90 )
™~ []Champignons in Sahnesauce™" 8,90 [J Argentinisches Rinderfilet in Senfsauce™ 14,90 —
g [J Champignons in Knoblauchsauce’ 8,50 [J Lammkoteletts gegrillt 17,90 Pratos (Tellergerichte) g
[] Wedges 7,90
[J Batatas Inglés 8,50 [] Fischsuppe™’ 14,90
[] Batatas Aioli"”’ ) 8,50 eyt 4 TH [J Spaghetti Aioli mit Gambas"*’ 18,90
[ Batatas Diabolo™ . 8,50 ro 1ps . [] 1 Kilo Gambas mit Knoblauchreis” 32,90
[J Spanischer Bohneneintopf vegetarisch 8,50 [J Hausgemachtes Brot, pro zusitzlichem Korb 4,50 [ Rinderfilet (200g) mit Estragonsauce 49,90
[] Hausgemachter Dip, pro zusitzlicher Portion 2,00 und Beilage des Tages’

Weitere Spezialititen umseitig ->

Tisch Nummer

Ubersicht Allergene siehe Riickseite
Alle Preise in Euro inkl. MwSt.




